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Vorgegarte, Fix- und Fertige-, Meni-Komponenten zur Regeneration z. B. im
Backofen, Konvektomaten, Koch-Kessel oder in der Mikrowelle



2 x 1/2 GN im Beutel




MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Geflugel
ca. 540g Putengeschnetzeltes,
Putengeschnetzeltes in cremiger Champignonsauce |gegart - ca. 320g Champignons] 1/2 GN 2000g 2:(31[\/]2 Kalrfc())ns X X X X
- ca. 1.140g Sauce
in einer suR-pikanten ca. 5709
Currysauce mit leckeren Hahnchenbruststreifen, gegart 2x1/2 120
Curry Huhn Friichten ca. 1.430g Currysauce mit 12 GN 2000g GN Kartons X X X X
Fruchten
" : - Lo ca. 850g Hahnchenbrustfilet,
e fane | e et entr e v s ca- 60g cramagnons] w2 | a0 | 257 [ 20 1 x| x X
(10 Filets) Pig - ca. 990g Rahmsauce
Leckere
Huhnerfleischstiickchen . .
. . . . ' . |ca. 540g Huhnerfleisch, gegart 2x1/2 120
Hihnerfrikassee gegart,' in sahniger Sauce m'.t (?a. ;.4709 S:auceg ’ 12 GN 2000g éN Kartons X X X X
Champignons und Spargel mit
WeilRwein verfeinert
) Zarte ca. 700g
al let- Hahnchenbrustfiletstreifen, [H&hnchenbruststreifen, gegart - x1 1
Hahnchenfilet hnchenbrustfil f hnchenb f 12 GN 2000 2x1/2 20
streifen gegart, in Bratensauce mit ca. 1.300g Sauce g GN Kartons X X X X
Stockschwammchen
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