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Vorgegarte, Fix- und Fertige-, Meni-Komponenten zur Regeneration z. B. im
Backofen, Konvektomaten, Koch-Kessel oder in der Mikrowelle



2x1/2 GN im Beutel




MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Geflugel
ca. 540g Putengeschnetzeltes,
Putengeschnetzeltes in cremiger Champignonsauce |gegart - ca. 320g Champignons] 1/2 GN 2000g Zéll\/lz Kalrfc())ns X X X X
- ca. 1.140g Sauce
in einer suR-pikanten ca. 5709
Currysauce mit leckeren Hahnchenbruststreifen, gegart 2x1/2 120
Curry Huhn Friichten ca. 1.430g Currysauce mit 12 GN 2000g GN Kartons X X X X
Fruchten
Hahnchenfiletpfanne | zartes Hahnchenbrustfilet in | 62 8509 Hahnchenbrustfilet, 2x1/2 | 120
i heller Champignonrahmsauce gegart - ca. 160g Champignonsj 1/2 GN 2000g GN Kartons X X X
(10 Filets) Pig - ca. 990g Rahmsauce
Leckere
Huhnerfleischstiickchen . .
. . . . ' . |ca. 540g Huhnerfleisch, gegart 2x1/2 120
Hihnerfrikassee gegart,' in sahniger Sauce m'.t (?a. ;.4709 S:auceg ’ 12 GN 2000g éN Kartons X X X X
Champignons und Spargel mit
WeilRwein verfeinert
) Zarte ca. 700g
Hahnchenfilet- Hahnchenbrustfiletstreifen,  |Hahnchenbruststreifen, gegart - 2x1/2 120
1/2 GN 2000
streifen gegart, in Bratensauce mit ca. 1.300g Sauce 9 GN Kartons X X X X
Stockschwammchen
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MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette [ Backofen Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Rind
f Deftiges, mageres ca. 1.000g Rinderhacksteak,
Rmderhac,,kSteaks Rinderhacksteak in kréaftiger gegart - ca. 1.000g 1/2 GN 2000g Zél'\/lz Ka%rfc())ns X X X
(12 Stick) Bratensauce Bratensauce
Mageres zartes Rindfleisch mit | ca. 500g Rindfleisch, gegart - ox1/2 120
Chop Suey Chlnagemuse' in lieblich ca. 500g Gemiise - ca. 1.000g § 1/2 GN 2000g GN Kartons X X X X
pikanter Sojasauce Sauce
. Rinderhacksteaks (80g), gegart|
Zigeuner o ! . 2x1/2 120
. in pikanter Zigeunersauce ca. 800g - Zigeunersauce ca. 1/2 GN 2000
Rinderhacksteaks P 9 9 192009 91 GN | Kartons X X X
f f f Magere Rindfleischstreifen, ca. 600g Rindfleischstreifen,
Rindfleischstreifen gegart, nach Stroganoff Art mit|gegart - ca. 150g Champignons] 1/2 GN 2000g 2();1'\/12 Kalrfc?ns X X X X
Stroganoff Champignons - ca. 1.250g Rahmsauce
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MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette [ Backofen Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Schwein
- ca. 570g Schweinefleisch, 2x1/2 120
Currywurst in pikanter Curryketchupsauce gegart - ca. 1.430g Sauce 1/2GN [ 20009 GN | Kartons X X X X
Magere Schweinefleischstiicke | ca. 500g Schweinefleisch,
. in pikanter gewdrzter gegart - ca. 320g Paprika - ca. 2x1/2 120
Schaschliktopf Schaschliksauce mit 120g Zwiebeln - ca. 1.060g V2 GN 2000g GN Kartons X X X X
Paprikagemise und Zwiebeln Sauce
. . . ca. 924¢g
SChweme,_braten Migf;ﬁ;ffgrgf;?:nbsr:ﬁ n Schweinelachsbraten, gegart - § 1/2 GN 2000g 2();1'\/12 Kalrfc())ns X X X
(12-Stiick) ca. 1.076g Bratensauce
Rostbratwurst auf Leckere Bratwurst auf ca. 1.500g Sauerkraut - ca. 2x1/2 120
Sauerkraut (20 Stiick) Sauerkraut 5009 Rostbratwurst (20 Stiick) 12 GN 20009 GN Kartons X X X
Jagerschnitzel mit ca. 760g Lachsschnitzel paniert ox1/2 120
Jagerschnitzel Bratensaucenspiegel mit (7 Stiick) - ca. 480g Sauce - 1/2GN | 2000g X X X
. - Lo GN Kartons
Zwiebeln und Pilzauflage ca. 760g Pilzmischung
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MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Rind/
Schwein
FleischkldRchen, gegart, aus ) .
L . ; . X ca. 725g FleischkléRchen, 2x1/2 120
Kénigsberger Klopse Rlntci;eumr:g;c;;:;lrnnesfgiiceh in gegart - ca. 1.275g Sauce 1/2GN | 2000g oN Kartons X X X X
Kohlroulade, gegart, mit
Kohlroulade (6 Stiick)| ~ Hackfleischitllung in | 12009 Kontroulade, gegart g 5 gy | 5000g | 2XVZ | 120 X X X
herzhafter Bratensauce ) 9
Kasseler auf Mageres Kasseler auf mildem ca. 1.000g Sauerkraut - ca. 2x1/2 120
Sauerkraut Weinsauerkraut 5009 Kasseler (6 Stiick) V2 GN 2000g GN Kartons X X X
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MenU-Komponenten

Zubereitung
Mikrowelle Konvektomat

Kessel Anmerkung

Einheit |[Gewicht| Karton | Palette Backofen

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile

Auflaufe

Funf original italienische
Nudelplatten mit leckerer
2x1/2 120
12 GN 2000g GN Kartons X X X

Lasagne Bolognese | Bolognesesauce geschichtet,
Uiberzogen mit Sahnesauce und

Kése Uberbacken

Funf original italienische
Nudelplatten mit leckerer

Gefllgel-Lasagne Gefliigelbolognesesauce
geschichtet, Uberzogen mit

(Hahnchenbrust)
Sahnesauce und Kase
Uberbacken

2x1/2 120 X X X

ca. 15% Hahnchenbrustfleisch
1/2 GN 2000g GN Kartons

Fanf original italienische
Nudelplatten mit leckerer

) 2x1/2 120
“Bolognesesauce geschichtet, 1/2 GN 1800g GN Kartons X X X
Uberzogen mit Sahnesauce und
Kase tberbacken

BIO Lasagne

Herzhafte, vorgegarte
Kartoffelscheiben mit
Kartoffel ; - ) 2x1/2 120

knackigen Broccoliréschen in 1/2 GN 15009 GN Kartons X X X

Broccoliauflauf feiner Creme-fraiche-Sauce,
mit Kése uberbacken

Kartoffelscheiben und feines
Gemuse in lieblicher Kase-

Kartoffel Sahnesauce, verfeinert mit
Gemuseauflauf Créme-fraiche und einer
Auflage aus mildem Kase

2x1/2 120
12 GN 15009 GN Kartons X X X

Leckere Fettuccine mit
einer medierranon Tometon: 126N | 20009 | 2U2 | 120
" "’ ! 91 6N | Kartons X X X
Krautersauce, Uiberzogen mit
Kése-Sahne-Sauce

Fettucicne

Leckere Hartweizennudeln mit
: Broccoliréschen und
Broccoli- zarten : en unc 2x12 | 120
herzhaftem Hinterschinken in 1/2 GN 2000g GN Kartons X X X

Nudelauflauf mildwirziger Kase-Sahne-
Sauce, mit Kase Uiberbacken




MenU-Komponenten

Zubereitung

Prima Ment GmbH

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Leckere Makkaroni und
herzhafter Hinterschinken in ox1/2 120
Makkaroniauflauf wirziger que—Sahne—Sguce, 1/2 GN | 2000g aN Kartons X X X
mit knusprigen Kasebrdseln
Uberbacken
Geflllte Nudelteigtaschen,
o gegart, in mild-wirziger 2x1/2 120
Tortellini Sahnesauce mit 12 GN 20009 GN Kartons X X X
Kochschinkenstreifen
Leckere Nudeln mit
Nudelauflauf Bolognesesauce, iiberzogen 2x1/2 120
Traditionale mit Sahnesauce und Kése V2 GN 2000g GN Kartons X X X
Uberbacken




MenU-Komponenten

Prima Ment GmbH

Zubereitung
Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Pasta
Ital|en|scar:§n|::§22:::deln mit ca. 790g Nudeln - ca. 100g
- . ) ; Stockschwammchen - ca. 2509 2x1/2 120
Fusilli Funghi Champignonschreiben und Champignons - ca. 860g 1/2GN | 2000g N | karons X X X X
Stockschwammchen in einer
) . Rahmsauce
feinen Pilzrahmsauce
Original italienische Spaghetti
. mit herzhafter Bolognesesauce, | ca. 860g Spaghetti - ca. 1.150g 2x1/2 120
Spaghettl Bolognese verfeinert mit Krautern der Bolognesesauce 12 GN 2000g GN Kartons X X X X
italienischen Kiiche
Fisch
Seelachsfilet in Fei Seelachsfilet i 8009 Seelachsfilet 2x1/2 120
. eines Seelachsfilet in ca. g Seelachsfilet - ca. X
D'”rahnjsauce cremiger Dillrahmsauce 1000g Dillrahmsauce 12 GN 1800g GN Kartons X X X
(8 Stiick)
V.V||d-|aChS in Wildlachsfilet in einer leichten 1/2 GN 2x1/2 120 X X X
Rieslingsauce Riesling-Dillsauce GN Kartons




MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Saucen

Bolognese Sauce 20 % Fleischanteil V26N | 20009 | Z5M2 | 120 X X X X
Tomatensauce 1/2 GN Zél,\llz Kalrfgns X X X X
Sahnesauce 1/2 GN Zél,\llz Kalrfgns X X X X
R R N N B T
Currysauce 1/2 GN 2();1,\/,2 Kalffns X X X X
Dillrahmsauce 12 GN 2é1'\/|2 K;fé’ns X X X X
WeiRweinsauce 12 GN 2é1'\/|2 K;fé’ns X X X X

Prima Ment GmbH



MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Beilagen
Wildreismischung 7,5 % Wildreis 12GN | 12009 2("31,\/'2 Kalrfgns X X X
Gemisemischung Erbsen - Mohren - Blumenkohl | 1/2 GN 12009 2();1'\/I2 Kalrff?ns X X X
S st Rt IRV R Il Pl DT BB X X
Reis weil} 12 GN 2();1l\/|2 Kalr%r?ns X X X
Salzkartoffeln 1/2 GN Zéll\/lz Kalrfgns X X X
Warfelkartoffeln 1/2 GN 2él,\/|2 Kalri?ns X X X
Bratkartoffeln 12 GN 2(21'42 Kalrfgns X X X
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MenU-Komponenten

Zubereitung

Bezeichnung Beschreibung Bestandteile Einheit |Gewicht| Karton | Palette | Backofen | Mikrowelle | Konvektomat Kessel Anmerkung
Sauerkraut mit Speck 1/2 GN 2(x31'\/|2 Kalrfgns X X X X
Sauerkraut mit Apfelwiirfeln 1/2 GN 2()(31'\/I2 Kalrfc())ns X X X X
Plree mit Frihlingszwiebeln 1/2 GN Zéll\llz Kalrff?ns X X X X
Plree mit Petersilie 1/2 GN Zéll\llz Kalrff?ns X X X X
Piree mit Rostzwiebeln 1/2 GN 2();1'\/I2 Kalrfr?ns X X X X

Prima Ment GmbH



