Prima Menti: Neue
Pastarezepturen

Prirria Manii ruht sich nicht auf seinem Erfolg aus.
Erst Anfang dieses Jahres krelerte der Conveni-
grce-Profl tiefgekihlte Salabananten wie dan
Griechischen Bauemsalat und eine Gemise-
beilage fir den Grill. die aut cem Markt 1lr gro-
Be Begeisterung sorgten. Es folgte alsbald die
nele Prima-Gasthof-Rehe, dis mit defliger und
traditioneler Landhauskiche Ubsrzeugt. Auch
im Bereich FPasta hat sich emeut etwas bei dem
Untarmehmen aus Leopoldshihe getan. Vier neds
Mudalkreationen & 350 Gramm, verpackt in ek
nem tiafgarogenen Tray, erwetern das Angebot,
ldeal fir kalters Jahreszeiten ist die Penne mit
fleischiger BologresesoBe oder mit Spinat in
Késesauce mit leichter Gorgonzolanote. Die
Tortelinl kommen gleich In Zwel neuen Vanan-
ten dahker. Das Unternehmen senviert dis Mu-
dalspezialtal einmal mit einer Kase-Spinat-Ful-
lung in SahnesoBe. Die zweita Option besticht
durch seinen fleischigen Kem in Tomatenso-
Ba mit Chamtomaten und Broccolirosschen,
JAlle Rezepturen haben wir neu entwickell. Im
Harndel sind die Gerchte in disser Form bis-
ner auch micht eraltlich und blldan aln wiilliges
Mevurm. Wir wollen damit frischen Wind 'in dis
Tiefkihitruhen des LEH-Markis brngen®, er
kart Prma Menls Salesnanager Bastian Pauls.
Aufgestockt wurda auch  bel  der  belieb-
ten Bolognese-Lasagne mit  Bechamelso-
Be und Gratin-Kise. Das Gericht ist ab sofor
auch in der 1.000-Gramm-Schale arhaltich,
Prirna Menis kommen an: Der Makkardhiauf-
laul mit Hinterschinken und  Késesahnesolle
sowie dar Dausr-Seller Currywurst mit Pom-
mes frites" oewannen beide DLG-Gald, /&b



