Prima Menii

Prima Meni verwohnt Feinschmecker mit
hochwertiger Gasthauskiiche

Prima Menu setzt auf traditionel-
le Hausmannskost. Die neuste
Késtlichkeit in der breiten Pro-
duktpalette des Convience-
Spezialisten ist ,Prima Gasthof",
die Feinschmeckern sieben

hochwertige Komplettmenus
der Landhauskiiche anbietet.
Hochwertige Kompaonenten

von Fleisch bis zur Beilage und
eine beachtliche Fullmenge von
450 Gramm schaffen fur den

Kunden echten Mehrwert”, fasst
Bastian Pauls, Sales Manager
bei Prima Menu, das Prinzip der
Qualitatsgerichte  zusammen.
Die Komplettmenus werden in
giner Zweikammernschale ser-
viert, die Fleisch und SoB3e von
den Beilagen trennt. Fur jeden
Gaurmen ist im aktuellen Ange-
bot, das das Unternehmen spe-
ziell fir den mehrstufigen Handel
konzipiert hat, etwas dabei. Das
panierte Jagerschnitzel nach
klassischer Art serviert man mit
passender PilzsoBe, Brechboh-
nen und Kartaffelecken. Wie bei

Oma schmecken die Kohiroula-
den mit PUree und Réstzwiebeln
und der traditionelle Sauerbraten
mit Rotkohl und KartoffelkltBen.
Das Pfeffersteak vom Schwein
mit  Schwenkkartoffelin  und
Erbsen-Mdhren-Gemuse ist ein
weiteres Gericht auf der Prima-
Gasthof-Karte. Gefllgellieb-
habern mundet dagegen das
Hahnchenfilet in CurrysoBe mit
Langkornwildreis und Broccoli
sowie das Cordon bleu mit bun-
ter Gemusemischung. Fisch-
freunde kommen dank Wild-
lachsfilet auf inre Kosten. //ab
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